
ANTIPASTI 

Luxe Plank   € 28 p.p. (minstens 2 pers.) 

Een luxe assortiment vleesjes en kazen en een parmezaankroketje per persoon 

 

Secreto NO7   € 24 

Rundsvlees, met de hand ingewreven met 7 verschillende kruiden. Vervolgens wordt het vlees 7 weken 

gerijpt. Uitzonderlijk mals vleesje met een intense smaak 

 

Dolce Zero   € 21 

Rundsvlees dat wordt ingewreven met een unieke mengeling van kruiden, koffie en caramel 

 

Enigma (signature meat)   € 20 

Picanha (staartstuk van het rund) wordt gepekeld met een mengeling van licht zoete en pittige kruiden. 

Vervolgens wordt het vleesje licht gerookt. 

 

Bonta   € 17 

14 maanden gedroogde ham uit Noord-Italië 

 

Pastrami    € 19 

Rundsvlees dat wordt gepekeld, gerookt en gestoomd. Afgewerkt met een kruidenmix voor een licht 

pittige smaak 

 

Parmezaankroketjes Vin’Osteria 55   € 18 

Onze welbekende parmezaankroketjes 

  



PRIMI 

 

Kalfstartaar € 27,50 

Emulsie van dragon   

 

Risotto € 29   

Truffel 

  

Coquilles € 28,50 

Sambuca – peterseliewortel  

 

 

SECONDI 

 

Kalfs € 39 

Espuma van mozzarella – tomaat – oregano 

 

Zeetong € 35 

Saffraan    

 

Filetto ‘Filet Pure’ € 42,50 

Groene kruiden – Italiaanse boter 

 

Kabeljauw € 39 

Erwt – spinazie – vongole 

 

 



DOLCI  
 

Ganache € 13 
Chocolade – Bloedappelsien 

 
Café Glacé € 14 

Koffie 
 

Onze Dame Blanche € 13 
Zoals het hoort, met zelf gedraaid vanille ijs  

 
Sabayon € 14 

Moscato 
 

Zin in kaas als dessert? Vraag ernaar. 
 

ONZE KLASSIEKERS PRIMI 
 

Carpaccio van runds € 22 
 

*** 

 
Vitello Tonato € 22 

 
ONZE KLASSIEKERS SECONDI 

 
Ossobucco € 39 

 
*** 

 
Tagliata Parmigiano 36 mesi € 37 

 

 

PASTA 
Linguine – gamba 

 
€ 28 (VG) € 36 (HG) 

Pasta boschampignons – salie 
 

€ 22 (VG) € 29,50 (HG) 
 

 

 

 

 

Voor het diner op vrijdag en zaterdag vragen wij u vriendelijk om minstens 2 gangen te bestellen 

vermits de tafel voor u de hele avond ter beschikking gesteld wordt. 

 



DEGUSTATIEMENU 

Tonijntartaar 

Tomatencoulis 

*** 

 

Millefeuille* 

Aardappel – kreeft – zure room – salie 

 

*** 

 

Kalfs 

Espuma van mozzarella – oregano 

*** 

 

Peer 

Citroenverbena – tijm – mascarpone 

*** 

 

3-gangen: € 62 

Aangepaste wijnen: € 27 

4-gangen (*): € 87 

Aangepaste wijnen: € 36  


